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Recipe Information: 
Recipe Name:   

Style Description:    Brew Date:   

Estimated OG:    All Grain/Extract:   

Estimated FG:    Batch Size:   

Estimated ABV:    Volume Boiled:   

Estimated IBUs:    Estimated Color:   

 

Ingredients: 
Qty.  Units  Description 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

Procedure: 
 

 

 

 

 

 

 

Recipe Results: 
Pre‐Boil Gravity:    Mash Efficiency:   

Actual Boil Time:    Pre‐boil Volume:   

Actual OG:    Post‐Boil Volume:   
Actual Mash Temps:    Evaporation Rate:   

Pitching Temp:    Days in Primary:   

Primary Temp:    Days in Secondary:   

Secondary Temp:    App. Attenuation:   

Actual FG:    Calculated ABV:   

Packaging Date:    Bottle/Keg?:   

Packaged Volume:    Conditioning Temp:   
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Tasting Notes:  Date: 

Aroma:  /12  Appearance:  /3  Flavor: /20 Mouthfeel: /5  Overall:  /10

  Total Score:  /50

Notes: 

 

 

 

 

 

 

Tasting Notes:  Date: 

Aroma:  /12  Appearance:  /3  Flavor: /20 Mouthfeel: /5  Overall:  /10

  Total Score:  /50

Notes: 

 

 

 

 

 

 

Tasting Notes:  Date: 

Aroma:  /12  Appearance:  /3  Flavor: /20 Mouthfeel: /5  Overall:  /10

  Total Score:  /50

Notes: 

 

 

 

 

 

 

Tasting Notes:  Date: 

Aroma:  /12  Appearance:  /3  Flavor: /20 Mouthfeel: /5  Overall:  /10

  Total Score:  /50

Notes: 

 

 

 

 

 

 

Notes for next batch:  Date: 

 

 

 

 

 


